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2024 + 33% CARIGNAN | 33 % SYRAH | 33% GRENACHE

LIEU DIT SAUVEILLE

Exposition nord-ouest, coteaux, colluvions
de calcaire tendre et calchiste.

Vieille seélection massale de Carignan
noir (95 ans).

LIEU-DIT TURASSE

Exposition ouest, coteaux, schistes rouges.
Vieille vigne de Syrah (58 ans).

LIEU-DIT CROIX DE COUILLET

Exposition ouest, coteaux, schistes gris.
Grenache noir (U5 ans).

VINIFICATION

Vendange manuelle, grappes entieres et/ou
legerement eraflées. Macération courte pour
le Grenache en infusion, plus longue pour le
Carignan. Fermentation en levures indigenes.
Pressurage doux, assemblage du jus de presse
et du jus de coule. Soutirage aprés malo
puis entonnage en amphore et en barrique.

ELEVAGE

Dix mois, Grenache en amphores, Syrah et
Carignan en amphores. Aucun collage ni
filtration.

NEZ

Nez ample et precis, mélant fruits noirs
mirs, violette et légere touche de cuir
frais. Belle complexite aromatique
soutenue par la mineralite.

BOUCHE

Structure equilibreée, tanins présents mais
soyeux. Profondeur maitrisée, droit et fin.
Finale persistante et harmonieuse.

ACCORD

Idéal sur une piéce d'agneau, un gibier ou
un plat mijote aux eépices douces. Convient
a une garde de plusieurs annees.
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